
 

  

           
 
 
 

 
Foie gras de canard au Porto rouge, chutney aux cerises & hibiscus - 34 
Quenelle de brochet, tombe e d’e pinards & bisque de crustace s - 23/31 

Tomates de couleurs, olives Taggiasche en deux textures & burratina des Pouilles - 19 
Œuf mayonnaise, salade de pommes de terre & graines de moutarde - 11 

 
 

“Pour la broche, commandez avant de partir, vous serez servi sur l’heure… et à point ! ” 
 
 
 

 
Poitrine de porc laquée aux épices douces, shiitakés & mousseline de carottes au gingembre - 36 

Cuisse de canard de Challans confite au laurier, pommes de terre à la Salardaise - 34 
Demi-poulet Label Rouge, ail en chemise & pomme purée - 32 

 
 
 

 
 

 

Filet de bœuf de Salers à la plancha, sauce béarnaise & sucrine - 49 
Rognons de veau, moutarde à l’ancienne & pomme purée - 29 

Tartare de bœuf préparé au couteau selon votre goût & pommes allumettes - 28 
Salade Caesar, filet de poulet de Vendée rôti & copeaux de parmesan - 26 

Notre pêche du jour - À l’ardoise 
Supplément de garniture - 7 

 
 

 
 

 
Sélection de Fromages de nos fermes bio d’Ile-de-France - 14 

  
 
 

 
 

Glaces & sorbets David Wesmaël M.O.F - 6 - 9 - 14 
Skyr, coulis de fruits rouges - 13 

Tarte fondante au chocolat Tour d’Argent Grand Cru- 14 
Dessert imagination du Chef Pâtissier - 13 

 

 

 

 



 

 

 

 

La Rôtisserie d’Argent 

 vous souhaite  

Bon appétit & large soif ! 



 

   



  


