
 

 

 

 

6 / 12 Escargots de Bourgogne, beurre persillé - 15€ / 28€ 

Quenelles de brochet, duxelles de champignons, 

émulsion de fumet crémée - 22€ / 31€ 

Œuf mayonnaise Champion du monde 2022, 
salade de pommes de terre & graines de moutarde - 11€ 

Foie Gras Maison, Hibiscus Porto, 

Chutney Poire, toast brioché - 29€ 

Tarama blanc & pain brioché toasté 

(œuf râpé, ciboulette, tobiko) - 18€ 

Marbré de saumon Label Rouge au Nori, 

choux au lait de coco - 26€ 

 

“Pour la broche, commandez avant de partir, vous serez servi sur l’heure… et à point ! ” 
 

 
 

Canard Challandais entier en deux services, polenta & son jus (pour 2 personnes) - 98€ 
Demi-poulet fermier Label Rouge Jus Perlé, ail en chemise & mousseline de pommes de terre - 32€ 

 
 

 

 
Filet de bœuf, sauce poivre, frites maison - 39€ 

Saucisse de canard aux épices Tour d’Argent & mousseline de pommes de terre -  28€ 
Rognons de veau, sauce moutarde à l’ancienne & gratin de pommes de terre - 29€ 

Effiloché de paleron de bœuf comme un bourguignon  - 27€ 
Cuisse de canard confite, pommes grenailles sautées - 34€ 

Turbo en croûte d’herbes, Fondue de Poireaux, champignons et son jus – 34€  
 
Supplément de garniture : mousseline de pommes de terre, salade mixte, légumes de saison, mousseline chou fleurs caramélisé, 

frites maison, pommes grenailles sautées - 7€ 

 

 
 

Fromage Bio de la ferme Sainte-Colombe & Comté de Benoît Badoz - 13€ 
 

 
 

Mousse au chocolat - 14€ 
Notre incontournable Île Flottante - 13€ 

Glaces & sorbets (2 parfums au choix) - 8€ 
(Vanille, Chocolat , Fraise, Mademoiselle)  

Crème brûlée - 13€ 
Dessert du jour - 14€ 

 



 

 

 

 

 

 

Bon Appétit  
&  

Large Soif ! 



 

 



 

  



 

   



  


